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Voorwoord

Voor U ligt de geheel vernieuwde versie van het keuringsreglement voor bijenproducten.
Naar aanleiding van allerlei vragen en opmerkingen, was het noodzakelijk om alles weer eens te
herzien.

Niet alleen het uiterlijk, maar ook de opzet van dit keuringsreglement is aangepast.

Door het toevoegen van foto’s, afbeeldingen en voorbeelden heeft het reglement veel aan
duidelijkheid gewonnen.

Sommige onderdelen, zoals het ijken van de refractometer, worden zelfs stap voor stap
uitgelegd.

Bij de inname wordt er niet meer met kleurenstickers gewerkt, maar met stickers waarop de
naam van de klasse staat.

De grootste veranderingen hebben de keuringsformulieren ondergaan. Door een andere
indeling is er meer ruimte voor informatie vrijgekomen.

De onderdelen staan nu in volgorde van keuring, oftewel het keuringsformulier geeft precies
aan wanneer er iets gekeurd moet worden.

De keuringsvoorwaarden en de uitleg van de keuringsonderdelen staan niet meer apart, maar
zijn opgenomen in de hoofdstukken die een bepaald product behandelen.

Het voordeel hiervan is, dat niet alleen de keurmeesters, maar ook de imkers gedwongen
worden deze hoofdstukken helemaal door te lezen. Hierdoor krijgen zij een beter beeld van alle
voorwaarden waaraan een inzending bij een keuring moet voldoen.

Extra aandacht verdient het etiket. Het gebruik van de houdbaarheidsaanduiding
“ten minste houdbaar tot:” is door een nieuwe EU-regel veranderd.

Tenslotte zijn er voor de codrdinator een aantal nieuwe formulieren bijgekomen, die hij tijdens
een keuring kan gebruiken.

Al met al heeft het hele keuringsreglement een kleine metamorfose ondergaan.
We hopen dat hierdoor de kwaliteit van de bijenproducten nog meer zal verbeteren.

De commissie is bij de samenstelling van dit reglement zorgvuldig te werk gegaan. Dat wil niet

zeggen dat alles perfect is.
Mocht U opmerkingen hebben, neem dan contact op met één van de commissieleden.

De Nederlandse Commissie voor Bijenproducten (juni 2011)

Met dank aan: Jaap Kerkvliet (advies)
Marianne de Bruyn (correctie)
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Hoofdstuk 1 - De voorbereiding

In dit hoofdstuk worden de onderdelen behandeld die belangrijk zijn bij de voorbereiding van
een keuring.

1.1 De uitnodiging

De organisator van de keuring (bond, vereniging) zorgt ervoor dat er een uitnodiging voor de
leden, voor de bijenbladen “Mijn Bijen” en “Bijenhouden” en de pers wordt opgesteld.

Het is aan te bevelen om in de uitnodiging naar het keuringsreglement op de websites te
verwijzen. Voor de inzenders zijn vooral de hoofdstukken 5 t/m 10 van belang.

Bij het opstellen van de uitnodiging dient men zich het volgende af te vragen:

1. Wie mag er meedoen?

De organisator bepaalt de doelgroep die aan de keuring mee mag doen.
De doelgroep kan bestaan uit:

- alleen de eigen leden van een vereniging of bond

- de eigen leden en de leden van andere verenigingen of bonden

2. Welke soort keuring wordt er gehouden?
Bij honingkeuringen onderscheiden we vier soorten:

- de lokale keuring (verenigingskeuring)

- de regionale keuring

- de provinciale keuring

- de landelijke keuring

Een lokale of een regionale keuring is vaak een voorbereiding op de provinciale en/of
landelijke keuring. Bij alle keuringen worden de keuringseisen strikt toegepast.
Wanneer men provinciaal en/of landelijk prijzen wint, dan betekent dit, dat men:

- beschikt over een product van uitstekende kwaliteit.
- naamsbekendheid krijgt. De namen van de winnaars worden gepubliceerd.

- meer verkoopgarantie kan krijgen. Dit is natuurlijk ook afhankelijk van de reclame die
de imker maakt.

Voor bovengenoemde keuringen gelden dezelfde keuringsregels. In Nederland zijn deze door
de Nederlandse Commissie voor Bijenproducten opgesteld.
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3. Welk keuringsreglement wordt toegepast?

Ten eerste wordt het Warenwetbesluit Honing van 20 november 2003 toegepast (zie bijlage,
pagina B4), ten tweede het Warenwetbesluit Etikettering van levensmiddelen van 10
december 1991 en aanvullingen.

Bovenstaande besluiten zijn te vinden op de website van het ministerie:

- http://www.overheid.nl onder de noemer Wet- en regelgeving

Daarnaast gelden de keuringsvoorwaarden die in deze handleiding zijn genoemd.

4. In welke klassen wordt gekeurd?

Tijdens een keuring worden onderstaande klassen gekeurd:

-Klasse 1: Vloeibare honing

- Klasse 2: Kristalliserende honing

- Klasse 3: Gekristalliseerde honing

- Klasse 4: Cremehoning

- Klasse 5: Heidehoning

- Klasse 6: Heidemelange-honing

- Klasse 7: Raatbrokken in honing / Brokhoning
- Klasse 8: Heideraat

- Klasse 9: Zomerraat

- Klasse 10: Bijenwas

- Klasse 11: Kunstraat

- Klasse 12: Wasfiguren

- Klasse 13: Waskaarsen

- Klasse 14: Mede

- Klasse 15: Presentatie bijenproducten

5. Wanneer wordt de honingkeuring gehouden?

Bij de planning van een keuringsdatum dient men rekening te houden met de
keuringsvoorwaarde dat honing voor een keuring niet ouder mag zijn dan 1 jaar.

6. Waar wordt de honingkeuring gehouden?

Om een honingkeuring te kunnen houden, moet er natuurlijk naar een geschikte lokaliteit
worden gezocht. De plaats en het adres van deze lokaliteit dient men in de uitnodiging d.m.v.
een routebeschrijving aan te geven.

7. Wat is het tijdstip van de inschrijving?

Het tijdstip van de inschrijving is afhankelijk van het feit of er veel of weinig inzenders worden
verwacht. De codrdinator van de keuring (zie hoofdstuk 1.2, pagina 1-3) bepaalt het tijdstip van
inschrijving en inname.
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8. Wordt er inschrijfgeld gevraagd?

De organisator van de keuring bepaalt of er inschrijfgeld wordt gevraagd.

De honing wordt ingenomen.

1.2 Het aanstellen van een coordinator

Voor, tijdens en na een keuring moeten er vele zaken geregeld worden. Daarom is het
noodzakelijk dat de organisator een codrdinator aanstelt.
De codrdinator moet een ervaren keurmeester zijn.

1.3 Het aanschrijven van de keurmeesters

De codrdinator schrijft de keurmeesters aan.

Daarbij moet hij/zij overwegen hoeveel keurmeesters er nodig zijn. Voor het vaststellen van het
aantal keurmeesters is geen vuistregel te geven. Meestal gaat men uit van de opkomst van
voorafgaande jaren.

Om een beter idee van de opkomst te krijgen kan de organisator aan de leden vragen zich van
te voren aan te melden.

Het aanschrijven van keurmeesters uit de regio heeft de voorkeur, als het om een lokale
keuring gaat. Bij een regionale en een landelijke keuring zijn soms keurmeesters met een
specifieke deskundigheid noodzakelijk.

Het is wenselijk dat de codrdinator zowel ervaren als minder ervaren keurmeesters uitnodigt.
Een ervaren keurmeester op 2 onervaren keurmeesters is een goede richtlijn.

Het is ook raadzaam om voor een keuring telkens andere keurmeesters uit te nodigen.

Op deze manier kunnen meer keurmeesters ervaring opdoen.
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1.4 De vergoeding voor de keurmeesters

De vergoeding voor de codrdinator en de keurmeesters wordt in samenspraak met de
organisator vastgesteld.

Aangezien de coordinator de keuring voorbereidt, leidt en na afloop ook verslag moet
uitbrengen aan de organisator, is een vergoeding van € 50,- en een reiskostenvergoeding van
€ 0,20 per kilometer een goede richtlijn.

Voor de keurmeester geldt een vergoeding van € 25,- en eveneens een reiskostenvergoeding
van € 0,20 per km.

Tevens mag de coordinator de onkosten voor alle benodigde keuringsformulieren, etiketten,
oorkondes, printer-, telefoon- en portokosten bij de organisator declareren.

1.5 Het aanstellen van een assistent

De coordinator kan één of meerdere assistenten aanstellen. Dit is afhankelijk van het aantal
inzendingen en het aantal keuringsteams. Een assistent verleent hand- en spandiensten voor de
coordinator. Veelal zijn het leden van de organiserende vereniging of bond.

1.6 De keuringsbenodigdheden

Om te kunnen keuren zijn er allerlei materialen nodig.
Aan de hand van de checklist in de bijlage kunnen de codrdinator en de keurmeesters nagaan
wat zij nodig hebben (zie pagina 12-6 t/m 12-8).

1.7 Formulieren, oorkondes en stickers

De coordinator zorgt ervoor dat alle onderstaande formulieren aanwezig zijn:
- De keuringsformulieren (zie hoofdstuk 11)
- De inschrijfformulieren (zie pagina 12-12 t/m 12-21)
- De formuliertjes voor de inzender (zie pagina 12-22)
- De logboekformulieren (zie pagina 12-28 t/m 12-32)
- Tabel voor het gebruik van de suikerrefractometer (zie pagina 4-12)
- De stickers die nodig zijn voor de inname (zie pagina 1-5 en pagina 2-3)

- De oorkondes
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1.8 Het keuringsreglement downloaden

Het hele keuringsreglement, het bestand Inname-stickers.doc (zie pagina 2-3) en het bestand
Oorkonde NBV.dot, de macro om in Word de oorkonde van de NBV te maken, zijn op de
onderstaande websites van de bonden te downloaden:

- NBV: http://www.bijenhouden.nl
- ABTB: http://www.imkersbondabtb.nl

- ANI: http://www. anibijen.nl
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Hoofdstuk 2 - De inname van bijenproducten

In dit hoofdstuk wordt de inname van de inzendingen besproken.

Bij de inname van de inzendingen moet men op onderstaande punten letten:

- De codrdinator zorgt ervoor dat de inzenders het lokaal goed kunnen vinden.
Hij kan dit doen door de richting met pijlen aan te geven.

- De codrdinator zorgt er ook voor dat de inname op tijd kan beginnen.

- Het innemen van de inzendingen moet buiten het keuringslokaal gebeuren.
Het makkelijkste is voor de ingang van het keuringslokaal. De keurmeesters en/of
assistenten hoeven dan niet zo ver met de inzendingen te lopen.
Als de inname bij het keuringslokaal niet mogelijk is, dan moeten de inzendingen
voorzichtig in transportkistjes of per transportwagentje vervoerd worden.
Mochten inzendingen omvallen, schuin gehouden of beschadigd worden, dan moet dit
bij de coérdinator gemeld worden. Deze maakt hiervan een aantekening, zodat de
inzender geen schade van de verkeerde handeling ondervindt.

- De inzendingen moeten voldoen aan de keuringsvoorwaarden van dit reglement.
Sommige inzendingen kunnen bij de inname al uit de keuring worden genomen.
Deze zijn in de hoofdstukken 6 t/m 10 aangegeven met een rode asterisk (*).

Om de inzender een idee van de kwaliteit van zijn inzending te geven, kan de coérdinator
besluiten om zo’n inzending wel te keuren. De inzending komt niet in aanmerking voor
een oorkonde.

Potten blijven schoon met linnen handschoenen aan.

-Om ervoor te zorgen dat de potten met honing zo schoon mogelijk blijven, moeten de
keurmeesters tijdens de inname linnen, katoenen of kunststof handschoenen dragen.
De potten moet men rechtop houden en ze mogen alleen aan het deksel opgetild
worden.
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- De inzender geeft bij inname aan onder welke klasse hij/zij zijn/haar product(en) wil
inschrijven en krijgt daarbij, indien nodig, de hulp van een keurmeester en/of de
coordinator. De keurmeesters houden de vrijheid om de inzendingen naar een andere

klasse door te schuiven. Dit gebeurt in overleg met de codrdinator.

- De gegevens van de inzenders en de inzendingen worden op een inschrijfformulier
genoteerd (zie voor verdere uitleg pagina 12-2).

%Nc erlandse Commissie voor Bijenproducten

INSCHRIJFLUST

L_/ Plaats: Bladnummer: ..........

Nr. Dhr./ | Voor- Achternaam Straat en huisnr. P | Woonpl Klasse | MNaar HMF- % Aantal

Mevr. | letters klasse | gehalte | Vocht | punten
1 Dhr. J Suiker De Korf 5 5643 AS Tiel | 2 825 99
Z 4 10
3 5 80.2 97
4 s " - - i " 14 9.2
5 | Mevr. | AG. Vervoort Holleweg 3 4627 BE Eist 2 98

Het inschrijfformulier.

Het is handig om bij de inname een lamp te gebruiken.

Men kan dan meteen bepalen of een honing in klasse 1 (vloeibare honing) of in klasse 2
(kristalliserende honing) thuishoort.

Met een lamp zijn de kristallen goed te zien.

Gekristalliseerde honing (klasse 3) en cremehoning (klasse 4) worden zonder controle
op een vochtig oppervlak ingenomen.

Blijkt tijdens de keuring dat de honing uit één van deze klassen een vochtig oppervlak

heeft, dan wordt de inzending niet doorverwezen naar klasse 2 (kristalliserende

honing).

De honing van beide klassen is namelijk volledig uitgekristalliseerd en hoort niet in
klasse 2 thuis.

Voor een vochtig oppervlak worden aftrekpunten gegeven.
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Meestal ontstaat het laagje vocht vanwege het temperatuurverschil dat optreedt bij
het vervoer van binnen naar buiten en omgekeerd.
De imker kan dit voorkomen door de inzending in tempex te vervoeren.

- Op de inzendingen worden inname-stickers geplakt. Hierop staan de klasse en de naam
van de klasse vermeld. Tevens is er ruimte voor het noteren van het nummer van de
inzending.

Voordat de inname-stickers op de inzendingen worden geplakt, moeten eerst de
inschrijfnummers op de inname-stickers genoteerd worden. Als een sticker eenmaal op
de inzending geplakt is, wordt het schrijven moeilijker.

Voor de klassen 1 t/m 9 (honing in potten) en klasse 14 (mede) zijn drie stickers nodig.
Voor de overige klassen is één sticker voldoende.

Een inname-sticker met klasse en inschrijfnummer.

Met het bestand Inname-stickers.doc, dat bij het keuringsreglement op de websites van
de bonden staat, kunnen de etiketten van alle klassen worden afgedrukt.

Hiervoor heeft men onderstaand etiketpapier nodig:

Merk: Avery

Nummer: J8651

Formaat etiket: 38 x 21,2 mm.

Er zitten 10 Ad-vellen met in totaal 650 etiketten in een pakket.

GRAPHICS.

%
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Vellen met inname-stickers.

- De inzender krijgt een formulier mee waarop zijn/haar naam, de klassen en de

inschrijffnummers van zijn/haar inzendingen staan.

Na afloop van de keuring kan de inzender met dit formulier zijn/haar inzendingen

gemakkelijker terugvinden.

Uitleg over het gebruik van dit formulier is te vinden op pagina 12-3.

| Mederandse Commissie voor Bijenproducten

\[5/

Formulier voor
de inzender

Naam inzender: Dhr. ﬂ G-erritsen

Klasse Nummer(s)
inzending(en)
1. Vloeibare honing 21, 22
2. Kristalliserende honing 23
3. Gekristalliseerde honing
4., Creme honing
5. Heidehoning 24

Formulier voor de inzender.
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Hoofdstuk 3 - De keuring

In dit hoofdstuk wordt de organisatie rond en in het keuringlokaal behandeld. Daarnaast
worden de richtlijnen voor het bepalen van de prijzen uitgelegd.

3.1 De toegang tot het keuringslokaal

Voor de toegang tot het keuringslokaal geldt tijdens de keuring het volgende:

- Bij een regionale, provinciale en een nationale honingkeuring is het keuringslokaal
gesloten voor het publiek.

- Bij een lokale honingkeuring (verenigingskeuring) bepaalt de codrdinator in overleg met
de organisator of het publiek wel of niet mag toekijken.

Opmerkingen:

- Eventuele vragen kunnen pas na afloop van de keuring gesteld worden.

- Tijdens en na een keuring is een discussie met de keurmeesters niet toegestaan!

3.2 De voorwaarden van het keuringslokaal

Voordat de keuring kan beginnen moet het keuringslokaal aan de onderstaande voorwaarden
voldoen:

- Het keuringslokaal moet zodanig ingericht worden dat er gekeurd kan worden.
Er moeten voldoende tafels en stoelen aanwezig zijn voor de keurmeesters, de
inzendingen en de apparatuur (computer, printer).

- De temperatuur van het lokaal moet rond de 20°C zijn.

- Het lokaal moet schoon en vrij zijn van kwalijke geuren.
Roken is niet toegestaan!

- Een wastafel voor het schoonmaken van de keuringsinstrumenten wordt aanbevolen.

Een netjes ingericht keuringslokaal.
Een grote tafel voor de inzendingen en aparte tafels
en stoelen voor de keurmeesters.
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3.3 De organisatie in het keuringslokaal

De organisatie in het keuringslokaal is een samenspel tussen de codrdinator en de
keurmeesters.

De coordinator is verantwoordelijk voor het goed verlopen van de keuring.
De coordinator zorgt ervoor dat:

- het lokaal wordt ingericht.

- voor de presentaties van bijenproducten buiten het keuringslokaal tafels klaar staan.
De inzender kan dan op tijd beginnen met de opbouw van zijn/haar presentatie.
De tafels kunnen het beste op een plaats worden neergezet waar later op de dag ook de
andere bijenproducten worden tentoongesteld. De overige keuringsvoorwaarden voor
presentaties zijn te vinden in hoofdstuk 10.

- alle benodigdheden om te keuren klaar liggen. Hij/zij kan daarbij gebruik maken van de
checklist (zie pagina 12-6 t/m 12-8).

- de keurmeesters met raad en daad bijgestaan worden.

- in overleg met de organisator assistenten worden aangesteld die, waar nodig, hulp
kunnen bieden.

- de keuringsresultaten op het inschrijfformulier genoteerd worden.

- de inzendingen op een leuke en verzorgde manier aan het publiek worden
gepresenteerd.

- de oorkondes klaargemaakt en gecontroleerd worden (zie pagina 3-5).

- er een verslag van de keuring wordt gemaakt (zie pagina 3-6).

Keurmeesters aan het werk.
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In het keuringslokaal dienen de onderstaande punten in acht te worden genomen:

- Voordat de keuring begint bespreekt de codrdinator met de keurmeesters en de
assistenten de gang van zaken.

- De keurmeesters ijken hun refractometers met de ijkhoning die de codrdinator heeft
meegenomen (zie hoofdstuk 4).
De refractometers moeten dezelfde temperatuur hebben als het keuringslokaal
(zie hoofdstuk 4).

De codrdinator bepaalt of hij de keurmeesters die een suikerrefractometer bij zich
hebben laat werken met de bijtelling van 1,7% of met de omrekentabel.
De omrekentabel is nauwkeuriger (zie pagina 4-12).

- De coordinator stelt de keuringsteams samen. Een keuringsteam bestaat uit2a 3
keurmeesters. Bij de samenstelling van de teams zorgt de codrdinator ervoor dat in
elk team minimaal één ervaren keurmeester aanwezig is. Elk keuringsteam krijgt door
de coordinator één of meer klassen toegewezen.
Mits het organisatorisch mogelijk is, mag de codrdinator de keurmeesters laten rouleren.
Op deze manier kunnen vooral nieuwe keurmeesters bij verschillende klassen ervaring
opdoen.

- Bij het keuren van de inzendingen wordt gebruik gemaakt van de keuringsformulieren
(zie hoofdstuk 11). Bij de beoordeling gelden de keuringsvoorwaarden, zoals die
voor elke klasse is vastgesteld (zie hoofdstuk 6 t/m 10).

- De coodrdinator legt bij elk team een formulier neer, waarop de keurmeesters
hun opmerkingen noteren kunnen (zie pagina 12-26).
Deze opmerkingen kan de codrdinator later in zijn verslag gebruiken of, als zij betrekking
hebben op het keuringsreglement, doorsturen naar de Nederlandse Commissie voor
Bijenproducten.

- Bestaat een inzending uit 3 potten, 3 flessen, of 3 kaarsen, dan wordt er maar één pot,
fles of kaars gekeurd. Bij de potten met honing en de flessen met mede moet het een
pot of fles zonder etiket zijn.

Mocht tijdens de keuring blijken dat een inzending in de verkeerde klasse is
aangeboden, dan wordt deze inzending naar een andere klasse doorgeschoven.
Dit dient in overleg met de codrdinator te gebeuren.

De coordinator moet deze verandering van klasse op het inschrijfformulier noteren.
Ook worden er op de inzending andere inname-stickers geplakt.

Nedetlandse Commissie voor Bijenproducten
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- De keurmeesters moeten op de gekeurde pot of fles een teken op het inname-
etiket zetten. Dit kan een X of een v’ zijn. Mocht er van de inzender
achteraf commentaar komen, dan kan er naar die pot of fles verwezen worden.

Het v'- teken geeft aan dat deze pot gekeurd is.

- De etiketten worden door een andere keurmeester gekeurd. De uitslag wordt
doorgegeven aan de keurmeesters die de inzending keuren.
Deze manier van keuren heeft de voorkeur.

Bij een tekort aan keurmeesters kunnen dezelfde keurmeesters ook het etiket keuren.
Het etiket wordt dan als laatste beoordeeld.

- De codrdinator noteert van elke inzending het behaalde resultaat, het vochtpercentage
en (indien van toepassing) het HMF-gehalte op het inschrijfformulier.

De inzendingen worden op een verzorgde manier gepresenteerd.
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3.4 De oorkondes

Met de resultaten die op het inschrijfformulier staan kunnen de oorkondes klaargemaakt
worden.
Voor de oorkondes gelden de onderstaande richtlijnen:

- De inzendingen met een 10 krijgen de beoordeling uitmuntend.

- De inzendingen met 9,0 tot en met 9,9 krijgen de beoordeling uitstekend.
- De inzendingen met 8,0 tot en met 8,9 krijgen de beoordeling zeer goed.
- De inzendingen met 7,0 tot en met 7,9 krijgen de beoordeling goed.

- De inzendingen die lager dan een 7,0 hebben, krijgen geen oorkonde.

Opmerking:

Aangezien de inzender de oorkonde kan gebruiken voor een stukje publiciteit van
zijn/haar product, moeten de onderstaande gegevens correct worden weergegeven:

- de naam van de inzender

- de soort keuring (landelijk, provinciaal etc.)

- de klasse

- de beoordeling van de inzending (goed, zeer goed etc.)

- de plaats en datum van de keuring

De oorkonde dient door de codrdinator ondertekend te zijn.

3.5. Medailles

Mocht de organisator beslissen om medailles uit te reiken, dan gelden de onderstaande
richtlijnen:

- Alle inzendingen met een 10, 9.9 en 9.8 krijgen een medaille.
- De inzendingen met een 10 krijgen een gouden medaille.

- De inzendingen met 9.9 krijgen een zilveren medaille.

- De inzendingen met 9.8 krijgen een bronzen medaille.

- Alle inzendingen van 7.0 tot en met een 10 krijgen een oorkonde (zie hoofdstuk 3.4,
pagina 3-5).

Bij de klassen heideraat en zomerraat worden de inzendingen met een broedkamerraam,
honingkamerraam en drie secties in een honingkamerraam als aparte klassen gezien.
Ze zijn qua moeilijkheidsgraad van honingwinning niet gelijkwaardig.
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Dat betekent dat voor de klasse heideraat drie gouden, drie zilveren en drie bronzen medailles
beschikbaar moeten zijn. Hetzelfde geldt voor de klasse zomerraat.

Voor de klasse waskaarsen geldt dezelfde procedure. Hier worden de inzendingen met gegoten
figuurkaarsen, gedompelde kaarsen en gegoten kaarsen als aparte klassen gezien.

3.6 De uitreiking

De coordinator geeft, alvorens hij de oorkondes en de medailles uitreikt, een toelichting over
het verloop van de keuring, de keuringspunten (kwaliteit, vochtpercentage, etiket) en een
toelichting per klasse.

Hij/zij kan hierbij gebruik maken van het keuringsverslag (zie pagina 12-33 t/m 12-36 ).

De oorkondes worden uitgereikt.

3.7 De nazorg

De codrdinator zorgt na afloop van de keuring ervoor dat:

- er een verslag van de keuring wordt gemaakt. In dit verslag geeft hij ook aan welke
zaken tijdens de keuring zijn opgevallen.
Hierbij kan hij gebruik maken van de logboekformulieren (zie pagina 12-28 t/m 12-32) en
het keuringsverslag (zie pagina 12-33 t/m 12-36).
Het verslag kan hij gebruiken bij de bekendmaking van de uitslagen.

- het verslag en de keuringsresultaten bij de organisator komt, zodat deze in de
bijenbladen gepubliceerd kunnen worden.

- het keuringslokaal in goede orde wordt teruggegeven.

Het keuringslokaal
wordt na afloop
netjes achtergelaten.
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Hoofdstuk 4 - Het vochtpercentage

Dit hoofdstuk beschrijft de suiker- en de honingrefractometer, het ijken van deze
refractometers en het meten van het vochtpercentage van honing met deze refractometers.

4.1 Soorten refractometers

Tijdens een keuring kunnen 3 soorten refractometers
worden gebruikt:

- Een suikerrefractometer

- Een honingrefractometer

- Een digitale honingrefractometer

1. De suikerrefractometer Een refractometer.

De suikerrefractometer bezit een schaalverdeling die de Brix-waarde van een oplossing
van sacharose aangeeft. De Brix-waarde geeft het aantal grammen sacharose aan dat
in een oplossing van 100 gram aanwezig is. De refractometer moet kunnen meten in
het traject 50-85 % Brix en bij voorkeur afleesbaar zijn op 0,2 % Brix.

De meter moet van tijd tot tijd geijkt worden op een honing met een bekend suiker- of
vochtpercentage.

2. De honingrefractometer

Deze meter bezit een schaalverdeling die het percentage vocht (water) in honing
aangeeft.

Een honingrefractometer geeft dus rechtstreeks het vochtpercentage in honing aan.
De meter moet van tijd tot tijd geijkt worden op een honing met een bekend suiker- of
vochtpercentage.

3. Een digitale honingrefractometer

Tegenwoordig zijn er ook digitale refractometers in
de handel.

De meters geven het vochtpercentage in honing

aan.

Ze meten met een nauwkeurigheid van £ 0,2%.

De bediening is eenvoudig. Op het prisma wordt
honing gedaan en na een druk op de startknop
verschijnt na 3 seconden het vochtpercentage op het
schermpje.

Een nadeel is, dat ze vrij prijzig zijn.
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Let op!

Er zijn ook goedkope modellen in de handel.
Deze werken niet altijd naar behoren.

Opmerkingen:

- De meeste refractometers beschikken tegenwoordig over een ATC (automatische
temperatuurcorrectie).
Heeft een suiker- of honingrefractometer geen ATC, dan moet men een
temperatuurcorrectie toepassen (zie hoofdstuk 4.4, pagina 4-5 en hoofdstuk 4.6,
pagina 4-9).

- Er zijn ook suikerrefractometers die het suikerpercentage en het vochtpercentage
aangeven. Bij deze refractometers dient men de procedure van de
suikerrefractometer te volgen.

4.2 Benodigdheden voor het ijken van de refractometer

Voor het ijken van een refractometer heeft men het volgende nodig:

- Een omgevingstemperatuur van + 20°C.

- Een monster vloeibare honing, waarvan het suikerpercentage
bij 20°C bekend is.
Een dergelijke ijkhoning is verkrijgbaar bij het Bijenhuis te
Wageningen of bij de Nederlandse Commissie voor
Bijenproducten (zie bijlage, pagina B15 voor adressen).

Let erop dat de ijkhoning viloeibaar is!
Er mogen geen kristallen zichtbaar zijn.

Voor ijkhoning wordt meestal acaciahoning genomen.
IJkhoning is, mits hij goed gesloten bewaard wordt, ca. 3 jaar houdbaar.

- Spatels van plastic of hout, waarmee de honing op het prisma van de refractometer
gebracht kan worden.

- Zacht papier en water, waarmee na iedere meting het prisma van de refractometer kan
worden schoongemaakt.

- Een doekje om het prisma van de refractometer droog te maken.
Als men het prisma niet droogmaakt, dan krijgt men bij de volgende meting een onjuiste
uitslag van het suiker- of vochtpercentage.
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